
 Little Otik 

Graefestraße 71, 10967 Berlin

Wednesday - Saturday 

19-23 uhr

May 17, 2012



Wir unterstützen Biobauern aus der Region

We support local and organic farmers

Danke:

Wilde Gärtnerei

Schröder’s Bioland Fleisch

Berliner Wildhandel

Lars Richter Obst and Gemüse

Ulrich Gericke Gartenbau

Gekko Getrank Kollektiv

Weinladen Schmidt

Bonanza Coffee Heroes

CASH ONLY



Kir Royal – 6€

------------------------------------------------------------------------------------

Snacks

Eingelegtes Gemüse Teller – 4€

Radieschen, Butter & Meersalz – 3€

Geröstete Mandeln mit Suß Paprika & Brauner Zucker – 4€

------------------------------------------------------------------------------------

Vorspeise

Dinkel, Roh Spargel, Radieschen, Parmesan, & Minze – 8€

Grüner Spargel, Bio Speck & Spiegelei – 8€

Rhabarber, Fenchel, Rucola, & Ziegen Käse – 7€

Crostini mit Skordalia & Löwenzahne – 7€

Bärlauch Fritters & Mayonnaise – 6€

------------------------------------------------------------------------------------

Hauptspeise

Steinbeißer, Kartoffeln, Kräuterseitling & Sauerampfersauce – 19€

Bio Entrecote (300g) mit Wachtelbohnen & Roberto‘s Salat – 24€

Bio Schweine-Schulter, Stängelkohl, Grüner Spargel,  
Frühlingszwiebel, & Polenta – 18€

Spargel-Brennnessel-Risotto – 14€

------------------------------------------------------------------------------------

Gemüse 

Zuckererbsen & Meerrettich – 5€

Spinat, Zitrone & Olivenöl – 4€

Grüner Salat – 4€

------------------------------------------------------------------------------------

Dessert

Brauner Zucker Pie – 6€

Flourless Chocolate Cake – 6€

Ricotta Kuchen mit Rhabarber – 6€

Der Schornsteinfeger‘s Eis – 5€

Käse Teller - Fabro, Deichkäse Gold & Marienhöher mit  
Honig & Haselnüsse – 6€ 

------------------------------------------------------------------------------------



Kir Royal – 6€ 
---------------------------------------------------------------------------------

Snacks

Pickle Plate – 4€

Radishes, Butter & Sea Salt – 3€

Brown Sugar & Sweet Paprika Roasted Almonds – 4€

---------------------------------------------------------------------------------

Starters

Farro, Raw White Asparagus, Radishes, Parmesan, & Mint – 8€

Asparagus, Bio Speck & Sunny Side Up Egg – 8€

Rhubarb, Fennel, Rocket, & Goat Cheese – 7€

Skordalia & Dandelion Crostini – 7€

Ramson Fritters & Mayonnaise – 6€

---------------------------------------------------------------------------------

Mains

Spined Loach, Potatoes, King Oyster Mushrooms & Sorrel Sauce –  19€

Grass Fed Ribeye (300g) with Borlotti Beans &  
Roberto’s Lettuces – 24€

Bio Pork Shoulder, Rapini, Asparagus, Spring Onions & 
Polenta – 18€

White Asparagus & Nettle Risotto  – 14€

---------------------------------------------------------------------------------

Vegetables

Mangetout & Horseradish – 5€

Spinach, Lemon & Olive Oil – 4€

Green Salad – 4€

---------------------------------------------------------------------------------

Dessert

Brown Sugar Pie – 6€

Flourless Chocolate Cake – 6€

Ricotta Cake & Rhubarb – 6€

The Chimneysweep’s Ice Cream – 5€ 

Cheese Plate – Fabro, Deichkäse Gold & Marienhöher with  
Honey & Hazelnuts – 6€ 
---------------------------------------------------------------------------------


